
Program  
12:00 Portarna öppnas 
13:00 Öppningstal - Jonas Carlfjord, ordförande i Svenska Hembryggareföreningen 
15:00 Prisutdelning: Bronsmedaljer i alla domarklasser samt priset för Årets Gröngöling. 
15:30 Väljer du att pappersrösta i Folkets Val är sista tid här. 
15:35 Prisutdelning: Silvermedaljer i alla domarklasser. 
15:50 Prisutdelning: Bästa monter 
16:00 Digitala röstsystemet stänger för Folkets Val och etikettävlingen. 
17:00 Prisutdelning: Folkets Val samt bästa etikett och INKA, priset för mest innovativa öl. 
17:15 Prisutdelning: Guldmedaljer i alla domarklasser delas ut och de tre bästa ölen utses. 
17:30 Prisutdelning: 2014 års svenska mästare i hembryggd öl. 
18.00 SM avslutas. 
Konferencier: Lucas Monryd 

VÄLKOMMEN TILL



En kort introduktion till ölbryggande

Genom tiderna har öl tillverkats av en mängd olika ingredi-
enser, men det vanliga idag är vatten, jäst, mältat korn och 
humle.

Malt
Sädesslaget korn har visat sig vara särskilt lämpat för öl-
bryggning - det har precis lagom mycket stärkelse och rätt 
konsistens. Men även andra spannmål, som t.ex. vete, kan  
mältas med gott resultat.

Kornet måste först bli malt: Det torkade mogna kornet 
läggs i blöt och börjar gro. Precis innan grodden spricker 
ut så innehåller det maximalt med stärkelse och det viktiga 
proteinet amylas. Då avbryter man groningen genom att 
torka kornen med varm luft. Här kan man välja att torka 
vid olika temperatur, tid och tillförd fuktighet. 

Om malten torkas långsamt vid 70° blir malten ljus och 
smaken lätt och den kan används ensamt eller kompletteras 
med andra maltsorter. Den ljusa malten kallas ibland bas-
malt eftersom den är basen i nästan all öl.

Högre temperaturer och andra tekniker ger mörka-
re färg och andra smakprofiler. Malt som t.ex. torkat vid 
100° och fått lite extra fukt tillfört kallas karamellmalt. Den 
ger röd färg och en märkbar knäckig sötma till ölet. Tor-
kas malten snabbt och syrefritt vid 200-300° blir resultatet 
svartmalt, som ger ett (brun)svart öl med rostade, brända 
toner.  Dessa mörkare sorter kallas ofta specialmalt och an-
vänds i mindre mängder tillsammans med basmalten.

Mäsk blir vört
Malten krossas och blandas med varmt vatten, resultatet 
kallas mäsk. I sin enklaste form värmer man upp mäsken 
till 60-70° och låter den stå i 1-1½ timme. Ju högre temper-
atur desto större sötma och kropp i det färdiga ölet. Vätskan 
(sötvörten) och de fasta resterna skiljs nu från varandra. 
Vörten kokas sedan kraftfullt under minst 1 timme. Resul-
tatet blir stamvört.

OG
Förkortningen OG utläses Original Gravity, eller på sven-
ska stamvörtstyrka. Det finns flera mätskalor, här använder 
vi Specific Gravity där vatten har SG 1.000. En lätt vört kan 
ligga på 1.030 och en riktigt tung kan ha ett OG på 1.125.

Humle
Ända sedan medeltiden har humle varit den dominerande 
tillsatsen i öl. Humle ger inte bara beska och smak, utan 
hjälper även till vid jäsning och gör det färdiga ölet mer 
hållbart. Humlen tillsätts vid olika tillfällen under vört-
koket: Tillsätts det tidigt ger det en ren beska, tillsätts det 
senare ger det mer aromer och doft till ölet. 

Idag finns hundratals humlesorter att tillgå. Allt från 
klassiska centraleuropeiska ”ädelhumle”-sorter, med en ofta 

blommig karaktär, till de modernare sorterna från Ameri-
ka, Australien och Nya Zeeland. Hög beska och mer eller 
mindre tydliga toner av citrusfrukter är vanliga här.

IBU
Beskan i ölen anges i International Bitterness Unit, IBU. 
De stora bryggerierna med eget laboratorium mäter halten 
iso-alfasyra i mg/l. Hembryggare får i stället räkna fram 
värdet utifrån ett antal faktorer. Resultatet av beräkningarna 
kallas teoretisk beska. Det stämmer inte alltid exakt överens 
med verkligheten, men ger i alla fall en indikation. 
En internationell ljus lager brukar ha en beska kring 25 IBU 
medan en dubbel-IPA kan klättra en bra bit över 80.  

Jäsning
Efter koket så kyls vörten, så snabbt som bara möjligt. Nu 
tillsätts jästen, och även här finns hundratalet sorter att välja 
mellan. Vissa jobbar bäst långsamt vid låg temperatur (1-
10°), de kallas lagerjäst. Andra trivs bäst när de får jobba 
snabbt vid höga temperaturer (15-30°) – alejäst. Lageröl är 
oftast renare i smaken, ale fruktigare och komplexare.

Jäsningen kan ta allt mellan några dagar och flera veck-
or. Under jäsningen omvandlas vörtens socker till alkohol, 
kolsyra och vissa restprodukter som kan ge en mängd oli-
ka smaker som t.ex. skumbanan (bayersk veteölsjäst) eller 
aprikos/frukt (engelsk alejäst).

FG och ABV
Nu mäter man åter ölets specifika vikt och får fram FG-vär-
det (Final Gravity). Ju lägre värde, ju torrare öl. Utifrån OG 
och FG beräknar man hur mycket sockerarter som försvun-
nit under jäsningen, och därmed hur mycket alkohol som 
finns i den färdiga ölen. Detta anges som ABV, alcohol by 
volume, samma skala som kommersiella alkoholdrycker 
använder. 

Tappning
Allt som saknas nu är (mer) kolsyra. Primning, där man 
tillsätter lite socker till ölet och låter det jäsa under tryck i 
flaska eller på fat, är den vanligaste lösningen bland hem-
bryggare. De flesta kommersiella bryggerier, men även en 
del hembryggare, kolsyresätter istället genom trycksätta 
ölet med kolsyretub vid tappning på fat.

Frågor på det? Hugg tag i närmsta hembryggare, som gärna 
går in i detalj på allt som har med bryggande att göra!

Magnus Bark, 
öldomare och bloggare (www.ofiltrerat.se).

Mer om hembryggning:
Svenska Hembryggarföreningen, www.shbf.se
Linköpings Hembryggarförening, www.lhbf.net.

Om listan över ölen som tävlar i Folkets val
Listan är uppdelad i de fyra röstningskategorierna och sedan sorterad efter bryggarnas hemort. Här följer en genomgång av varje kolumn.
Blank: Här kan du bocka av vilka öl du druckit eller kanske skriva ett betyg. #: Ölets tävlingsnummer som du använder vid röstning i 
Folkets val. %: Ölets alkoholhalt utryckt i volymprocent. Typ: Ölets stil enligt SHBF’s öltypsdefinitioner. Ort - Bryggare: Säger sig självt. 
OG/FG och IBU: Går att läsa mer om här ovanför. DT: Här är det förkryssat om ölet även är anmält till domartävlingen.



Gul klass - Lågalholöl (0-3,5%)
# Ölnamn % Typ Ort - Bryggare OG

FG IBU DT

101 FOLKA 3,3 11C - 
Modifierade öl Arlöv - Milos Savic, Timo Widell 1.035 

1.010 115

102 Bearded Rabbit - 
Klingon Berliner Weiss 2,9 10E - Berliner 

weisse
Göteborg - Fredrik Gustavsson, Therese 
Mortensen

1.028 
1.006 7

103 What The Hell Did Seaborg 
Do - The Nödraket 3,3 11C - 

Modifierade öl
Helsingborg - Martin Björck, Victoria 
Shulga, Kristoffer Björk, Stefan Alexi

1.032 
1.007 33

104
Ramones 40 Years 
Dee Dee English Ordinary 
Bitter

3,4 3F - English 
ordinary bitter Hönö - Nicklas Lathvenis 1.040 

1.014 36

105 S.vinbärs 2,5 3A - Engelsk 
dark mild

Järfälla - Dan Nilsson, Johan, Marcus, David, 
Simon, Karina, Cathrin, Pontus, Stefan, Bo

1.036 
1.017 20

106 Summer Chocko Apa 3,2 3G - Övriga, 
Mild ale

Järfälla - Dan Nilsson, Johan, Marcus, David, 
Simon, Karina, Cathrin, Pontus, Stefan, Bo

1.036 
1.012 20

107 1744 Porter 3.3 3,3 11C - 
Modifierade öl Linköping - Johan Mannerskog 1.040 

1.015 35

108 2014 CPA 3.4 - Citra 
Pale Ale 3,4 11C - 

Modifierade öl Linköping - Johan Mannerskog 1.037 
1.011 57

109 Heavy Load - Lazy 
Smoke 3,2 11D - Porter/ 

Stout special
Linköping - Mikael Josefsson, Jonas 
Höglund

1.040 
1.016 25

110 Småbitter 3,4 3F - English 
ordinary bitter

Linköping - Reibert Arbring, Fredrik 
Sjöström

1.035 
1.009 34 X

111 Nerdbrewing - Private Static 
Lemongrass Session IPA 2,8 11C - 

Modifierade öl Malmö - Hannes Gruber 1.037 
1.016 55

112 Gabba Gabba Hey! Min 
Moderna Ljusa Lager 3,0 1A - Modern 

ljus lager Nyköping - Jonas Carlfjord 1.040 
1.017 35

113 Mr. Pink 2,2 10F - Övriga kl. 
syrliga öl Uppsala - Staffan Helmersson 1.026 

1.009 7

114 Quantox Bitter 3,4 3F - English 
ordinary bitter

Uppsala - Thomas Lantz, Mikael Terner, 
Johan Holmdal

1.035 
1.009 34 X

115 Slakadricka 3,0 3G - Övriga kl. 
Mild ale Vikingstad - Henrik Lindqvist 1.038 

1.015 35

116 En dag när det regnade 3,3 3A - Engelsk 
dark mild Vreta Kloster - Oskar Frodin 1.036 

1.011 19 X

117 Saison du Public 3,4 9H - Saison Örebro - Anders Granberg, Jesper Palm 1.040 
1.014 30

Grön klass - Sessionöl (3,6-5,5%)

201 Gambrinius Hälges 
Special 5,0 4D - Brown ale 

(amerikansk) Arvika - Arne Karlsson, Roland Sandström 1.052 
1.014 38

202 Excellent! 4,1 4A - Engelsk 
best bitter Bagarmossen - Tim Funck 1.046 

1.015 40

203 Dario's Gold-Weizä 5,0 6A - Weizen/ 
weissbier Bandhagen - Nina Schultes 1.052 

1.014 15

204 Svarvarbo Nelson Sauvin 
Single Hop Pale Ale 5,4 11C - 

Modifierade öl Björklinge - Thomas Pless, Martin Pless 1.060 
1.019 65 X

205 Black Beauty 4,9 2F - Schwarzbier Bollnäs - Janne Sandström, Per Andersson, 
Markus Berglund

1.049 
1.012 24 X



# Ölnamn % Typ Ort - Bryggare OG
FG IBU DT

206 WB Bitter 4,0 3F - English 
ordinary bitter Bollnäs - Per Andersson 1.039 

1.009 34 X

207 Summer of 68 5,1 1A - Modern 
ljus lager Bollnäs - Thomas Åsberg 1.053 

1.014 37 X

208 Spelande galtens 
GärdesgårdsALE 5,4 4D - Brown ale 

(amerikansk)
Enköping - Jens Gradstock, Urban 
Landegren

1.057 
1.016 38

209 Bright Smoke 4,5 11E - Rököl, typ 
Bamberg Enköping - Peter Olsson 1.050 

1.016 20 X

210 Joars Bärsärk 5,1 11B - Kryddöl Enköping - Sven Andersson, Hasse Orlov 1.049 
1.010 15

211 Goldkeller 5,3 1I - Övriga  ljus 
lager Enskede - Jan Tejbrant 1.054 

1.014 28 X

212 ADK dunkelweizen 5,3 6B - 
Dunkelweizen Enskededalen - Kalle Andersson 1.052 

1.012 15 X

213 Pilo APA 5,4 4C - Pale ale 
(APA)

Farsta - Kenneth Bergmark, Magnus 
Ranner, Daniel Jakobsson

1.051 
1.010 31

214 Red Devil 5,4 3C - Irländsk 
red ale

Frövi - Erkki Yli-Tokola, Pernilla Nyman, 
Pelle Nyman

1.052 
1.011 25 X

215 Kladdig Mörk Bohem 5,0 2E - Mörk 
tjeckisk lager

Getinge - Tomas Andersson, Patrik 
Andersson

1.051 
1.013 24 X

216 Bearded Rabbit - Zappa The 
Smoky Saison 5,3 9H - Saison Göteborg - Fredrik Gustavsson, Therese 

Mortensen
1.047 
1.007 35

217 Gambrinius Sommarale 
2014 5,4 4C - Pale ale 

(APA)
Hammarö - Hans Pettersson, Jerry 
Westlund

1.056 
1.015 40

218 Plzensky Krivoklat 4,8 1C - Tjeckisk/ 
böhmisk pils. Haninge - Bo Ström, Per Thorén, Per Ström 1.052 

1.016 40 X

219 Pilsnergubben 5,3 1D - Tysk 
pilsner

Helsingborg - Martin Björck, Victoria Shulga, 
Kristoffer Björk, Stefan Alexi, Niklas Lindqvist, 
Fredrik Wallerfrost, Patrik Jargenius

1.047 
1.007 39 X

220 Kälvesta Kölsch 4,1 3B - Kölsch Huddinge - Mikael Sandberg, OveSandberg, 
Jan Rolandsson

1.045 
1.014 27 X

221 En I Taget 5,5 4C - Pale ale 
(APA)

Hägersten - Jens Nilsen, Marie Kusa, Karl Kusa, 
Olle Rönnholm, Jonas Björkman, Anders Bruno

1.051 
1.009 90

222 Alt Åt Alla! 5,5 4G - Övriga  
Karaktärsf. Ale

Hägersten - Jens Nilsen, Olle Rönnholm, Marie 
Kusa, Karl Kusa, Jonas Björkman, Anders Bruno

1.055 
1.013 48

223 Deep in the woods 5,5 4D - Brown ale 
(amerikansk) Hägersten - Patrik Wikdahl Jansson 1.056 

1.014 33

224 Ramones 40 Years Johnny 
Oak-Aged Rye Stout 4,8 11H - Trä- och 

fatlagrade öl Hönö - Anders Jacobsson 1.050 
1.014 51

225 Ramones 40 Years Tommy 
American Lager 4,8 1G - Ameri- 

kansk lager Hönö - Nicklas Lathvenis 1.046 
1.010 17

226 Diamidov Brown Ale 5,3 4D - Brown ale 
(amerikansk) Johanneshov - Hans Goldring 1.052 

1.012 31 X

227 Mr Tweed 4,4 4A - Engelsk 
best bitter

Karlskrona - Fredrik Olsson, Mikael 
Andersson

1.046 
1.013 40 X

228 Gambrinius Honungsöl 5,5 1E - Dortmun- 
der export Kil - Allan Nordström, Per Karlsson 1.056 

1.014 29



# Ölnamn % Typ Ort - Bryggare OG
FG IBU DT

229 Gambrinius 3G Stout 4,9 8B - Modern 
Stout & Porter Kil - Oscar Karlsson, Mats Karlsson 1.055 

1.018 31

230 Gambrinius Ingefäraöl 5,5 1E - Dortmun- 
der export

Kil - Sven-Erik Frykenlind, Christer 
Jowenberg

1.056 
1.014 29

231 Peking Pils 5,0 1C - Tjeckisk/ 
böhmisk pils. Kimstad - Petri Jormanainen 1.052 

1.014 41

232 Mochn roche 5,5 11G - Övrig 
rököl

Kungsbacka - Mattias Lundin, Niclas 
Moberg

1.063 
1.021 65

233 Så mycket bitter 4,5 4A - Engelsk 
best bitter Linköping - Björn Petersson 1.046 

1.012 35 X

234 Funzo 4,9 4C - Pale ale 
(APA) Linköping - Jonas Eriksson 1.047 

1.010 33 X

235 London Was The Place For 
Me - Calypso Porter 5,4 7D - Porter Linköping - Mikael Josefsson, Jonas 

Höglund
1.063 
1.022 39

236 Get to work ALT! 4,8 4F - Altbier Malmö - Patrik Norrlöf 1.047 
1.011 41

237 Sommar Melon 2014 4,8 11A - Frukt, bär, 
grönsaksöl Norrköping - Rickard Berglund 1.049 

1.013 39

238 ArnÖl Prohibition 5,0 1C - Tjeckisk/ 
böhmisk pils.

Nyköping - O. Ramström, H. Sjöberg, P. Sjöström, 
J. Stenhoff, J. Tauberman, T. Sköld

1.051 
1.013 35 X

239 Rhino ESB 5,0 4B - ESB Solna - Mattias Engblom 1.053 
1.015 36 X

240 Nävergränd Dry Stout 4,4 7A - Dry stout Stenhamra - Kenneth Johansson 1.044 
1.011 38 X

241 Bingley Bitter 4,0 3F - English 
ordinary bitter Stockholm - Anders Hagelström 1.037 

1.007 27 X

242 Ich Weiss Nicht 4,6 6A - Weizen/ 
weissbier Stockholm - Cecilia Petersson 1.050 

1015 15 X

243 Mora Marknad 4,5 4C - Pale ale 
(APA) Stockholm - Max Pröckl 1.044 

1.010 40

244 Big dick loves blondes 4,6 4C - Pale ale 
(APA) Stockholm - Richard Bolton 1.044 

1.009 40

245 Skarpetorps tyska lager 
Tini Tribute 5,1 1D - Tysk 

pilsner Udevalla - Erik Janzon, Anders Aronsson 1.048 
1.009 40 X

246 Kråkguldet Snöwitt 5,3 6C - Belgisk wit Uppsala - Klas Fredriksson 1.050 
1.010 13

247 Ace of Spades 5,1 1A - Modern 
ljus lager

Uppsala - Mats Hellman, Mathias Hansson, Bo 
Eriksson, Katrin Hammarlund, Chris Jones

1.050 
1.011 45 X

248 Autumn 5,5 4D - Brown ale 
(amerikansk) Uppsala - Staffan Högfeldt 1.055 

1.013 64 X

249 Red Hare 2.0 4,0 3C - Irländsk 
red ale Uppsala - Örjan Berglund, Håkan Karlsson 1.044 

1.014 20 X

250 Vetebomben 5,5 11C - 
Modifierade öl Vikingstad - Henrik Lindqvist 1.059 

1.017 100

251 Frasses Porter 4,4 7D - Porter Visby - Joakim Lekberg, Kjell Alfström 1.055 
1.022 40 X



# Ölnamn % Typ Ort - Bryggare OG
FG IBU DT

252 Black Lodge (Svart 
Lager) 5,4 2K - Övriga  

mörk lager Vreta Kloster - Oskar Frodin, Tom Virtanen 1.060 
1.019 28

253 Sauer Rauch 4,0 11J - Övriga  
öltyper Västerhaninge - Jimmy Berglund 1.040 

1.010 5 X

254 Grosse Starke 5,0 1D - Tysk 
pilsner Västerhaninge - Jimmy Berglund 1.048 

1.010 38 X

255 Solo weizen 5,3 6A - Weizen/ 
weissbier Västerhaninge - Jimmy Berglund 1.050 

1.010 11

256 Moder lager 5,5 1A - Modern 
ljus lager Åkersberga - Peter Herzig 1.054 

1.012 45 X

257 Milk Stout 16% 4,1 11D - Porter/ 
Stout special Örebro - Anders Granberg, Jesper Palm 1.060 

1.029 19

258 Fuckin far from Water 5,4 4D - Brown ale 
(amerikansk) Örebro - Stefan Backlund 1.055 

1.014 56 X

259 Bryggarsmisk 4,4 11C - 
Modifierade öl

Örebro - Stefan Björnsbacka, Roland 
Jönsson, Jonas Lindholm, Daniel Bjunge

1.040 
1.007 24 X

260 Pfenninge Brücke 
Weisse 5,3 6F - Övriga  

veteöl Örebro - Torbjörn Schölin, Börje Larsson 1.050 
1.010 32

Blå klass - Medelkraftig öl (5,6-6,9%)

301 Lakrits Stout 6,1 11D - Porter/ 
Stout special Arlöv - Milos Savic, Timo Widell 1.065 

1.019 43 X

302 Lambic No. 2 6,5 10F - Övriga, 
syrliga öl Bagarmossen - Tim Funck 1.059 

1.010 17  

303 Party time! 5,9 4D - Brown ale 
(amerikansk) Bagarmossen - Tim Funck 1.060 

1.015 45  

304 Saison de Örby 6,6 9H - Saison Bandhagen - Christian Olsson, Arne 
Lärksäter, Roger Lärksäter

1.055 
1.005 35 X

305 Uhuere geile 
dunkelweizä 5,9 11C - 

Modifierade öl Bandhagen - Nina Schultes 1.063 
1.018 26  

306 Pandragger 6,5 5D - Black IPA Bollnäs - Janne Sandström 1.061 
1.012 59 X

307 Ut och resa 5,8 4D - Brown ale 
(amerikansk) Bollnäs - Patrik Hagström 1.056 

1.012 35 X

308 Dos av hummle 5,8 2A - Modern 
mörk lager Bollnäs - Patrik Hagström, Jesper Meyer 1.058 

1.014 61  

309 Heliga Birgittas Dubbel 6,3 9F - Dubbel Burksätra - Daniel Zetterström 1.060 
1.012 27

310 Bruett Force 6,3 9K - Belgiskt/ 
franskt spec.öl

Enskede - Peter Pikulik, Christoffer 
Johansson

1.056 
1.008 28 X

311 Witchcraft IPA 6,9 5C - IPA Frövi - Erkki Yli-Tokola, Pelle Nyman, 
Pernilla Nyman, Berndt Eriksson

1.062 
1.010 74 X

312 #2 6,1 5C - IPA Frövi - Mattias Lindqvist, Kenneth Bergstrand, 
Niclas Carlson, Carl-Henrik Granath

1.056 
1.010 60  

313 Kolmilan 6,1 7D - Porter Gnesta - Daniel Rosin, Mats Johansson, Per 
Pettersson

1.063 
1.017 28 X



# Ölnamn % Typ Ort - Bryggare OG
FG IBU DT

314 Bearded Rabbit - Fu 
Manchu IPA 5,9 5C - IPA Göteborg - Fredrik Gustavsson, Therese 

Mortensen
1.059 
1.014 70  

315 Fermentörernas Red X 5,7 4C - Pale ale 
(APA)

Göteborg - Magnus Vasilis, Martin Jonsson 
och Jonas Wetterlundh

1.055 
1.012 30  

316 Vår Säsong 6,3 9H - Saison Huddinge - Mikael Sandberg, Jan 
Rolandsson, Ove Sandberg

1.052 
1.004 27 X

317 Hökmossens havrebock 6,3 1H - Helles 
bock/majbock Hägersten - Håkan Liljegren 1.068 

1.020 29  

318 The Nuts 6,2 4B - ESB Hägersten - Jonathon McKeever 1.059 
1.012 44  

319 Overkligt IPA 6,1 5C - IPA Hägersten - Jonathon McKeever 1.058 
1.012 70  

320 Day Z and Confused 6,2 5C - IPA Hägersten - Jonathon McKeever, Jonathon 
Mckeever, Joel Greek

1.058 
1.011 90

321 Ramones 40 Years 
Marky West Coast IPA 6,9 5C - IPA Hönö - Thomas Jarlsmark 1.062 

1.010 60  

322 Hajarnas Guzzar APA 5,9 4C - Pale ale 
(APA)

Johanneshov - Hans Goldring, Janne Sundvall, 
Stella Goldring, Gunilla Hovebrandt

1.056 
1.011 38 X

323 Slam! Blam! Vlaam! 6,2 10D - Oud 
bruin Johanneshov - Klas Welin 1.056 

1.009 17 X

324 BrewDoge Wow Many 
Hops So IPA 6,9 5C - IPA Järfälla - Jesper Dahlquist, Henrik Andersson, 

Markus Langenoja, Daniel Jansson
1.065 
1.013 65  

325 Röd Själ 6,9 11C - 
Modifierade öl Järfälla - Per-Ola Roos 1.062 

1.010 34  

326 SheepFucker - English/
American Brown Ale 5,8 4D - Brown ale 

(amerikansk)
Kristdala - Henrik Kristedal, Pernilla 
Zackrisson

1.060 
1.016 40  

327 Öschötter Export 2014 5,7 1E - Dortmun- 
der export Linköping - Björn Petersson 1.056 

1.013 25 X

328 Single Series: Citra 5,9 4C - Pale ale 
(APA) Linköping - Conny Bagger 1.054 

1.009 56  

329 Sluicebox Golden ale 5,7 4C - Pale ale 
(APA) Linköping - Jonas Eriksson 1.055 

1.012 36  

330 Dark Moon Rising 6,2 11C - 
Modifierade öl

Linköping - Mikael Ahkoila, Tobias Lagergren, 
Hans Forström, Björn Wingman

1.059 
1.012 42

331 Garage Bryggeriets 
Extra IPA 6,7 5G - Övriga, 

Kraftig Ale Linköping - Peter Pinaitis 1.065 
1.014 160  

332 Bräukaiser Nelson 
Hopfen-Weisse 6,2 11C - 

Modifierade öl
Linköping - Viktor Johansson, Alexander 
Vallén, Oskar Mikaelsson

1.060 
1.013 43  

333 Snelson Hest 6,3 9H - Saison Linköping - Viktor Nyman, Samuel 
Trennelius, Gustav Årre, Erik Lind

1.055 
1.007 29  

334 Ökänd RIPA - våran lilla 
råg IPA... 6,7 5C - IPA Ljusdal - Jesper Meyer, Patrik Hagström 1.065 

1.014 55  

335 Fermentörernas Vit 
Fosfor - Vit IPA 6,5 5C - IPA Partille - Martin Jonsson, Magnus Vasilis, 

Jonas Wetterlundh
1.061 
1.012 50  

336 LederHopsen 5,7 4G - Övriga, 
Karaktärsf. Ale Skogås - Joacim Nilsen 1.051 

1.008 48  



# Ölnamn % Typ Ort - Bryggare OG
FG IBU DT

337 No more mister weiß 
guy 5,8 11C - 

Modifierade öl
Stockholm - Oliver Ahlin Wigardt, Michel 
Ahlin Wigardt, Peter Ankersthål

1.061 
1.017 75 X

338 Miami weiß 5,9 11C - 
Modifierade öl

Stockholm - Oliver Ahlin Wigardt, Michel 
Ahlin Wigardt, Peter Ankersthål

1.061 
1.016 75 X

339 Ferocious IPA 5,9 5C - IPA Stockholm - Patrik Svensk, Carl Sundstedt, 
Pontus Lakso

1.060 
1.015 157 X

340 Ginger Bomb Beer 6,9 11A - Frukt, bär, 
grönsaksöl

Stockholm - Patrik Svensk, Pontus Lakso, 
Carl Sundstedt

1.069 
1.017 25 X

341 Old Reliable 5,9 4C - Pale ale 
(APA)

Stockholm - Staffan Ulfberg, Joakim 
Söderberg

1.056 
1.011 39 X

342 Kaffe Hulda 6,1 11D - Porter/ 
Stout special Svenljunga - Per-Erik Carlén 1.064 

1.018 40  

343 Sven APA 5,9 4C - Pale ale 
(APA) Svenljunga - Tomas Johansson 1.055 

1.010 40  

344 High Hill IPA 6,3 4E - Engelsk IPA Svenljunga - Tomas Johansson, Olle Linder 1.058 
1.010 58 X

345 Small Hill IPA 6,6 5C - IPA Svenljunga - Tomas Johansson, Olle Linder 1.060 
1.010 58 X

346 Nerunder 6,6 5D - Black IPA Söderköping - Per Olsson, Mats Westas Ola 
Pettersson, Maria Pettersson

1.060 
1.010 48  

347 Stadsbudet X 6,6 11D - Porter/ 
Stout special

Söderköping - Per Olsson, Ola Pettersson 
Maria pettersson

1.062 
1.012 43  

348 Stadsbudet XXX 6,9 11H - Trä- och 
fatlagrade öl

Söderköping - Per Olsson, Ola Pettersson, 
Maria Mettersson

1.062 
1.010 43  

349 Chenille No. 2 6,5 9H - Saison Tyresö - Kalle Hårding, Kalle Andersson, 
Mats Cederholm

1.051 
1.002 47  

350 Het Vroege Voorjaar 
Blonde 5,8 9B - Blonde Tyresö - Mikael Jansson, James Skallsjö 

(5634)
1.052 
1.008 27  

351 James Blonde 6,3 9B - Blonde Uppsala - Mats Hellman, Bo Eriksson, 
Mathias Hansson, Anders Lundin

1.058 
1.010 15 X

352 Jalapeno Cream Ale 5,7 11B - Kryddöl Uppsala - Thomas Lantz, Mikael Terner, 
Johan Holmdal

1.053 
1.010 29 X

353 Weinkellers Stout 6,3 8A - Foreign 
stout Vikingstad - Henrik Lindqvist 1.070 

1.022 55 X

354 Frasses IPA 6,1 5C - IPA Visby - Joakim Lekberg, Kjell Alfström, 
Fredrik Wallenheim

1.060 
1.014 56 X

355 Sunds IPA 6,1 5C - IPA Vrena - Tommy Jonsson 1.060 
1.014 61 X

356 Tesserae Hopburst IPA 6,6 5C - IPA Örebro - Andreas Lundgren, Fredrik 
Brenkle, Erika Hjälte, Klas Dahlén

1.065 
1.015 1  

357 Passion for peach 6,7 11A - Frukt, bär, 
grönsaksöl

Örebro - Stefan Björnsbacka, Per Fust, 
Roland Jönsson och Jonas Lindholm

1.052 
1.001 20 X

Röd klass - Kraftfull öl (>6,9%)

401 Palm tripel 9,5 9C - Tripel Bagarmossen - Tim Funck 1.075 
1.003 40  



# Ölnamn % Typ Ort - Bryggare OG
FG IBU DT

402 Joars Gästabud 7,9 11B - Kryddöl Enköping - Sven Andersson, Hasse Orlov 1.082 
1.022 26  

403 Den onde 8,3 9C - Tripel Enskededalen - Kalle Andersson 1.071 
1.008 29 X

404 Bombastic 11,4 9G - Mörk stark 
belgisk

Getinge - Tomas Andersson, Patrik 
Andersson

1.100 
1.014 29 X

405 Fermentörernas 
KantarALE 9,9 11A - Frukt, bär, 

grönsaksöl
Göteborg - Magnus Vasilis, Martin Jonsson, 
Jonas Wetterlundh

1.095 
1.020 32 X

406 Manhattan Celebration 
DIPA 9,0 5E - DIPA Haninge - Bo Ström, Per Thorén, Lars 

Sundberg
1.083 
1.015 138 X

407 Elephant Riders 7,7 11C - 
Modifierade öl

Helsingborg - Martin Björck, Victoria Shulga, 
Kristoffer Björk, Stefan Alexi, Niklas Lindqvist, 
Fredrik Wallerfrost, Patrik Jargenius

1.066 
1.008 70 X

408 Vårskott 7.3 5A - Scottish 
strong ale, 90/-

Huddinge - Mikael Sandberg, Ove Sandberg, Jan 
Rolandsson

1.077 
1.022 34

409 Hökmossens hellesbock 7,0 1H - Helles 
bock/majbock Hägersten - Håkan Liljegren 1.068 

1.015 29  

410 Ramones 40 Years 
Joey Black IPA 7,0 5D - Black IPA Hönö - Thomas Jarlsmark 1.068 

1.015 60 X

411 Rabbit in a Hat 8,1 5E - DIPA Karlskoga - Filip Strand, Per Karlsson 1.075 
1.014 123 X

412 Bendes 7,3 11I - 
Gotlandsdricke Katthammarsvik - John Bylund 1.080 

1.025 19  

413 Juniper 8,3 5E - DIPA Lidköping - Kristian Brodd, Fredrik Ericson 1.088 
1.025 88  

414 Tungkrullaren 2014 9,6 11C - 
Modifierade öl

Linköping - Peter Pinaitis, Johan 
Mannerskog

1.095 
1.022 137 X

415 TK Black IPA 7,4 5D - Black IPA Linköping - Tom Virtanen, Taylan 
Kamilogullari

1.070 
1.014 60 X

416 Bräukaiser Nelson Goes 
Batshit Crazy 7,0 11C - 

Modifierade öl
Linköping - Viktor Johansson, Alexander 
Vallén, Oskar Mikaelsson

1.060 
1.007 57  

417 Home Run 9,2 5E - DIPA Linköping - Viktor Nyman, Jens Peterson, 
Viktor Larsson, Johan Nyman

1.077 
1.007 123  

418 Nerdbrewing - Else If 3.0 
Oak Aged Imperial Stout 11,4 11H - Trä- och 

fatlagrade öl Malmö - Hannes Gruber, Karin Carlsson 1.111 
1.025 80 X

419 Nerdbrewing  - Nullpointer 
Imperial Red Ale 9,6 11C - 

Modifierade öl Malmö - Hannes Gruber, Martin Lindström 1.092 
1.019 85 X

420 Kyskhetslöftet 9,4 9C - Tripel Malmö - Patrik Norrlöf 1.080 
1.009 35  

421 Lindh Craft Beer -
Kung Hoppo 9,2 5E - DIPA Norrköping - Gustav Lindh, Emanuel 

Nilsson
1.082 
1.012 100 X

422 Weiss President 8,1 11C - 
Modifierade öl Solna - Dominic Rivas 1.073 

1.012 58  

423 Dubbelhoppsan 8,1 5E - DIPA Solna - Mattias Engblom 1.077 
1.016 95 X

424 Farewell Odysseus 8,2 5E - DIPA Stockholm - Jens Grip, Joen Lundgren 1.075 
1.013 84



# Ölnamn % Typ Ort - Bryggare OG
FG IBU DT

425 Imperial State of Stout 9,5 8D - Imperial 
stout Stockholm - Jens Grip, Joen Lundgren 1.100 

1.028 70

426 Over the hop 8,8 5E - DIPA Stockholm - Oskar Andersson 1.079 
1.012 139

427 Helgarö Grand Cru Ale 9,1 9C - Tripel Stockholm - Patrik Svensk, Pontus Lakso, 
Carl Sundstedt

1.086 
1.017 36 X

428 The Trouble With Dirty 
Harry 8,7 9C - Tripel Tyresö - Kalle Hårding, Mats Cederholm, 

Kalle Andersson
1.076 
1.010 23

429 Het Vroege Voorjaar 
Tripel 9,0 9C - Tripel Tyresö - Mikael Jansson, James Skallsjö 

(5634)
1.081 
1.013 31  

430 Skarpetorp Dubbel IPA 9,0 5E - DIPA Udevalla - Erik Janzon, Anders Aronsson 1.082 
1.014 93  

431 Skarpetorp imperial 
porter 7,5 8C - Imperial 

porter Udevalla - Erik Janzon, Anders Aronsson 1.087 
1.030 89 X

432 Skarpetorp imperial 
stout 8,3 8D - Imperial 

stout Udevalla - Erik Janzon, Anders Aronsson 1.087 
1.024 86 X

433 Struck by Hops #1 8,7 5E - DIPA Uppsala - Johan Holmdahl, Christian 
Reinmar, Thomas Lantz, Mikael Terner

1.082 
1.016 110  

434 Struck by Hops #2 8,7 5E - DIPA Uppsala - Johan Holmdahl, Christian 
Reinmar, Thomas Lantz, Mikael Terner

1.082 
1.016 110  

435 Black Jack 7,3 5D - Black IPA Uppsala - Mats Hellman, Chris Jones, 
Katrin Hammarlund, Maria Hellman

1.067 
1.012 60  

436 Klondike - The Hazy 
Gold Digger 9,6 9C - Tripel Uppsala - Staffan Högfeldt 1.083 

1.010 24  

437 Gottegrisen 8,2 11C - 
Modifierade öl Vaxholm - Roger Almström 1.078 

1.016 33  

438 WIT THE F..K 10,8 11C - 
Modifierade öl Vikingstad - Henrik Lindqvist 1.100 

1.018 40  

439 Frasses Dricka 7,0 11I - 
Gotlandsdricke Visby - Joakim Lekberg 1.071 

1.018 15  

440 Queensdale 10,2 5F - Barley wine Vreta Kloster - Oskar Frodin, Tom Virtanen 1.105 
1.028 112 X

441 Mörksuggans återkomst 10,0 11H - Trä- och 
fatlagrade öl

Västerås - Christoffer Larsson, Micael 
Östberg

1.100 
1.024 85 X

442 Vetefan 9,4 11H - Trä- och 
fatlagrade öl

Åkersberga - Peter Herzig, C Gustafsson, A 
Sjölin, J Hagström, B Ekeblom

1.092 
1.021 19 X

443 Exxtra Alt 9,0 11C - 
Modifierade öl Årsta - Peter Högström 1.088 

1.020 102 X

444 Illusion of Delusion - 
Single Hop Warrior 12.0 11C - 

Modifierade öl
Örebro - Andreas Lundgren, Fredrik 
Brenkle, Henrik Widqvist

1.117 
1.026 135  

445 Double Christian B Ale 7,9 5E - DIPA Örebro - Mattias Persson, Emil Edbom, Andreas 
Bastås, Christoffer Fohrs, Sebastian Grönqvist

1.075 
1.015 128 X

446 HOPS! 9,9 5E - DIPA Örebro - Stefan Björnsbacka, Per Fust, 
Roland Jönsson, Jonas Lindholm

1.083 
1.008 120 X



Ett stort tack till vår huvudsponsor Åbro 
Bryggmästarens, samt till alla våra an-
dra sponsorer.



XYZ

Gul Klass - Lågalkoholöl

Röd klass - Kraftfull öl

Blå klass - Medelkraftig öl

Grön Klass - Sessionöl

Etikett – Bästa flasketikett (etikettnummer, ej ölnummer)

Din personliga 
röstkod. Surfa in 
på lhbf.net/vote 
för att rösta.

RÖSTKORT
Du kan rösta på upp till tre olika öl i varje klass. 
Varje röst ger en (1) poäng. Du kan rösta max två gånger på samma öl och 
i så fall måste du även  ge en tredje röst på ett annat öl. 
Varje öl har ett tävlingsnummer som ska anges vid röstning, detta num-
mer finns på en skylt i anslutning till utställaren. Skyltens färg talar om 
vilken tävlingsklass ölet tillhör. 
Röstningen avslutas kl 16:00 för mobilröster och 15.30 för pappersröster.

Rösta med mobilen genom att surfa till lhbf.net/vote
Du använder din personliga röstkod som du finner här uppe till höger. Ange ölets tävlingsnummer och 
tryck på spara för att lägga din röst. Du kan dock när som helst ändra dina röster fram till att röstningen 
stänger. I händelse av tekniskt haveri ber vi dig även att spara detta papper tills tävlingen är avgjord. Längst 
upp till höger på röstningssidan finns en hjälp-knapp med mer information.

Om du inte kan eller vill mobilrösta: Du fyller då i dina röster här nedan och klipper sedan loss HELA den-
na sida och lämnar in den på angiven plats. Röstkoden måste vara synlig och reglerna ovan ha följts annars 
diskvalificeras dina röster. Det är inte möjligt att rösta i båda systemen samtidigt.

Använd gärna mobil om möjligt! Det går utmärkt att vara flera att rösta med samma mobil, så länge varje 
person använder sin personliga röstkod.


